
WEIHNACHTEN

Vorspeisen

Seesaibling
Zitrusfrüchte | Rote Rübe | Walnuss

Waldorfsalat
Sellerie | Pastinake | Pekannuss

Entenbrust
Radicchio | Orange | Moosbeere

Kr i sp els  W e ihna chtsmenü 	 		

Treffen Sie eine Vorauswahl für Ihr 3 bis 5 gängiges 

Weihnachtsmenü oder lassen Sie sich von unserem Team 

überraschen!		

Suppen

Maronischaumsuppe
Birne | Haselnuss 

Kürbiscremesuppe
Kernöl | Sauerrahm | Ras el Hanout 

Wildconsommé
Grießnockerl | Frittaten | Fleischstrudel

Zwischengerichte
Polentaschnitte

Walnuss | Brombeeren | Pfirsich

Kürbis
Rollgerste | Limette | Knoblauch

Selchfleischknödel
Sauerkraut | Sauerrahm 

Waller
Neusetzer | Karfiol | Sardellen

Hauptgerichte

Entenbrust
Rosa gebraten | Blaukraut | Lebkuchen | Brösel | Orange 

Hirschrollbraten
Semmelknödel | Moosbeere | Kohlsprossen

Bio Wollschweinfilet
Filet Wellington | Maroni | Steinpilz | Pastinake

Topinambur
Steinpilz | Birne | Chicorée

Desserts
Vanillekipferl

Weiße Schokolade | Haselnuss 

Nougat
Mango | Passionsfrucht

Topfenknödel
Zwetschke | Sauerrahm | Brösel

Schokolade 
Lebkuchen | Rotwein | Orange 



Folgendes ist zusätzlich möglich:

	 Glühwein an der Feuerschale im Innenhof zur Einstimmung 
	 1 6,50 pro Person

	 Sektempfang an der Feuerschale im Innenhof zur Einstimmung
	 1 9,50 pro Person

	 Häppchen zum Aperitif
	 1 9,90 pro Person

	 Geführte Tour durch unser Weingut
	 1 15,- pro Person

	 Weinbegleitung 
	 Klassische Weine ab 1 19,- pro Person
	 Orts- & Riedenweine ab 1 27,- pro Person

	 Alkoholfreie Getränkebegleitung
	 ab 1 15,- pro Person

	 Weihnachtsgeschenke für Ihre Gäste
	 Stellen Sie Ihre Geschenke individuell zusammen.
	
	
		

Unser Weihnachtsmenü ist
ab 6 Personen buchbar!

Das Menü beinhaltet ein Gedeck, Grüße aus der Küche und Süße 
Kleinigkeiten zum Abschluss.

3 Gänge mit Suppe 					     1 44,-/Person
3 Gänge mit Vorspeise	  				    1 49,-/Person

4 Gänge mit Suppe 					     1 54,-/Person
4 Gänge mit Vorspeise					     1 59,-/Person

5 Gänge 						      1 69,-/Person


